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LIEN VERS LA VIDÉO DE LA VERTICALE

Commentaires et analyses de Monsieur DUGARDIN Eric - Meilleur jeune sommelier de 
France, vice-meilleur sommelier de France, compte instagram Le secret des bouteilles -  dans 
le cadre de la dégustation verticale 2024 du Mas de Daumas Gassac Rouge.

VERTICALE DAUMAS GASSAC ROUGE DE 1978 À 2022 AU MAS DE DAUMAS GASSAC COMPLÉTÉE 
PARTIELLEMENT PAR LA 1ÈRE VERTICALE DE 2004 DES MILLÉSIMES EN COMMUN.
jeudi, 20 juin 2024

1978 « Un vin profond et ferme à la fois » : 1er millésime Languedocien avec Cabernet sauvignon, Tannat, Malbec.

vendanges… Waouh !

Dégustation en 2004 du plus jeune au plus ancien, contrairement en 2024
A 25 ans, une robe sombre à peine évoluée. Un nez étoffé, frais aux notes de noyau, sève, pointe de 
réglisse. Bouche franche, veloutée, dense, très longue, se maintenant par la belle constitution.

1981 « Un millésime ENVOUTANT » : Le merlot rejoint l’assemblage après la syrah dans le millésime 80

devient plus structuré.

Dégustation en 2004
Robe peu évoluée. Nez réservé, équilibré, complexe, grande fraîcheur aussi (fumé, cuir, chêne). Bouche 

prolongées par de superbes amers.

1982 « L’harmonie » : Le Cabernet franc rejoint l’équipe à 3.3%1982 « L’harmonie » : Le Cabernet franc rejoint l’équipe à 3.3%

https://www.youtube.com/watch?v=dBsV_cPZWfo
https://www.youtube.com/watch?v=f40v08qhP3E&t
https://www.youtube.com/watch?v=f40v08qhP3E&t
https://www.youtube.com/watch?v=f40v08qhP3E&t
https://www.youtube.com/watch?v=f40v08qhP3E&t


Dégustation en 2004
Robe exceptionnelle. Nez complexe, riche et équilibré. Très frais, réservé malgré tout. Réglisse, sève, 
prune rôtie. Bouche dense, ferme, très veloutée, structurée et intégrée dans ses tanins. Astringence 
étonnante et capricieuse dissimulant le vin,  grande puissance aromatique conférée par sa fraîcheur.

1984 « Elégance contrastée » : le seul millésime vendangé en octobre avec le 1980

Bouche toute aussi élégante de forme avec un touché âpre, collant par ses argiles, fermeté des tanins. 

Dégustation en 2004

fondu ! Bouche comparable, veloutée, ferme, bouquetée, tannicité un peu collante, amplitude 
passagère et réhaussée par une belle colonne vertébrale. La densité est surprenante lui donnant une 
jeunesse gourmande.

1985 « Racé et imposant » : cerise sur le gâteau, le Pinot noir entre en jeux à 1%.

Dégustation en 2004
Nez d’une grande fraîcheur, ample et impressionnant. Cerise guigne, épices et cèdre majestueux, 
superbe et prenant, vibrant. Bouche énorme, profondeur immédiate, du volume, tannins fermes 
structurant sa forme, fraîcheur d’ensemble et harmonie sans l’élégance.

1986 « Noblesse, franchise et profondeur » : Paradoxe de l’acidité totale et le taux de glycérol les plus 
élevés des 44 millésimes.

millésime.

Dégustation en 2004

à sa naissance balsamique moins expansif qu’il y a 5 et 7 ans ! Couleur étonnante, bouche étonnante 

et légèrement champignons, superbe longueur, à apprécier avant une nouvelle évolution de sa 3ème 
décennie.

1988 « Saharien racé » 

climatiques du millésime. La bouche est immédiatement profonde, tonique, généreuse avec des tanins 

Dégustation en 2004

durci par la structure …. Patienter.

1991 « Le Généreux »

Dégustation en 2004
Robe exceptionnelle. Nez complexe, riche et équilibré. Très frais, réservé malgré tout. Réglisse, sève, 
prune rôtie. Bouche dense, ferme, très veloutée, structurée et intégrée dans ses tanins. Astringence 
étonnante et capricieuse dissimulant le vin,  grande puissance aromatique conférée par sa fraîcheur

1985 « Racé et imposant » : cerise sur le gâteau, le Pinot noir entre en jeux à 1%.

Dégustation en 2004
Nez d’une grande fraîcheur, ample et impressionnant. Cerise guigne, épices et cèdre majestueux,
superbe et prenant, vibrant. Bouche énorme, profondeur immédiate, du volume, tannins fermes
structurant sa forme, fraîcheur d’ensemble et harmonie sans l’élégance.

1988 « Saharien racé » 

climatiques du millésime. La bouche est immédiatement profonde, tonique, généreuse avec des tanins

Dégustation en 2004

durci par la structure …. Patienter.



Dégustation en 2004
FORTE PERSONNALITÉ. Nez bouqueté à dominante cuir, intense et équilibré (fraîcheur moyenne). 
Bouche franche, dense et minérale, solide et austère. Volume progressif devenant impressionnant, 
équilibré et massif, commence à s’ouvrir pleinement. Bouquet suave, réglisse, très long.

1994 « Etoffé, oriental-solaire »

Dégustation en 2004

balsamiques à la fois. Nuances humus inattendues avec une très bonne progression de fraîcheur. 
Bouche d’une grande franchise et solidité, équilibre superbe entre fraîcheur, tannins et minéralité. 
Bouquet réservé mais devenant suave monolithique de A à Z semblant se révéler dans son 2ème âge.

charmeur !

Dégustation en 2004
Nez droit, semblant s’ouvrir sur un bouquet timide mais génial à l’identité balsamique et complexe ! 

Bouche encore austère, franchise et fraîcheur impressionnante, forte constitution. Tannicité collante 
et réservée, dominante bouquet et longueur.

1997 « Soyeux, aigu et bouqueté »

Dégustation en 2004

l’austérité de texture, linéaire et bouqueté à la fois.

1998 « Gourmand, soyeux et oriental » 

Dégustation en 2004
Nez réservé avec couverture éthylique. A laisser de côté. Bouche impressionnante par la richesse de 

charmeur !

Dégustation en 2004
Nez droit, semblant s’ouvrir sur un bouquet timide mais génial à l’identité balsamique et complexe !

Bouche encore austère, franchise et fraîcheur impressionnante, forte constitution. Tannicité collante 
et réservée, dominante bouquet et longueur.

1998 « Gourmand, soyeux et oriental » 

Dégustation en 2004
Nez réservé avec couverture éthylique. A laisser de côté. Bouche impressionnante par la richesse de



2001 « Délectable verticalité »

Dégustation en 2004

relevé avec un soutient garrigue et une très belle profondeur. Bouche franche, droite et élancée. 
Longueur immédiate, grande présence et harmonie au détriment du volume. Noble et civilisé. Se livre 

2003 « Maturité du 2ème âge » 

Dégustation en 2004, dernière dégustation de cette année-là
MAJESTUEUX CONSOLIDÉ. Nez épice, garrigue, très frais, raisins secs. Bel équilibre, profondeur, 

structurée, équilibre superbe sur tannins intégrés, enrobés et fermes à la fois, semble dissimuler sa 
puissance aromatique et sa longueur.

2007 « Un ténor dense et complexe »

2008 « Gourmandise équilibrée »

langue.

2009 « Générosité et densité »

2010 « Un peu plus près des étoiles »

2011 « Finesse et soyeux »

2012 « Un corps large et onctueux »
Les robes sont de plus en plus comparables par leur jeunesse. Le nez est intense et pulpeux avec la 

2007 « Un ténor dense et complexe »



2015 « savoir attendre les 7 ans »

2016 « la plus grande acidité totale »

signes !

2018 « le millésime le plus généreux de l’histoire »

2020 « Un joli toucher calcaire »

2021 « Très belle longueur »

2022 « Des épices complétant le raisin »

notes personelles transmises à l’équipe du Mas de Daumas Gassac


