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      “La Patience fait naître l’Emotion”! 
 

2018, est un millésime que l’on rencontre une fois tous les 10 ans avec une personnalité étonnante, 
révélée par un climat exceptionnellement atypique : de Janvier à Mai les précipitations sont 
équivalentes au total de l’année 2017. Avec des réserves d’eau abondantes, notre vignoble quasi-
cinquantenaire traverse un magnifique été sec et chaud vers une récolte à parfaite maturité. 

Les vendanges 2018 sont les plus longues de ces dix dernières années – une récolte manuelle et “à 
la carte" des 63 parcelles du domaine, étalée dans le temps, afin de tirer la quintessence du fruit et 
obtenir ces saveurs uniques qui feront un grand vin exceptionnel !  

2018 ce sont des fermentations rapides, laissant ensuite place à de très lentes macérations…, le 
Grand Vin Mas de Daumas Gassac est né en douceur. Il se caractérise par le fruit rouge, l’olive 
noire, et une note de moka et de cassis charnu ; il finit par une pointe de fraîcheur et une grande 
finesse. La puissance est innée et se réveillera avec le temps. C’est un millésime de patience. 

1978-2018…quarante et unième millésime depuis ce premier vin vinifié par Aimé Guibert sous l’œil 
et les conseils avisés du Professeur Emile Peynaud ! La légende à Daumas Gassac veut que les 
millésimes finissant en “8” soient toujours exceptionnels ; après le 78, 88, 98 et 2008, le 
2018 s’inscrit dans cette lignée !  

C’est un de ces millésimes empreint de sagesse paysanne, où il fallait savoir attendre, 
pour récolter et où il faudra savoir l’attendre pour de grandes émotions à venir… 

Depuis quelques années, les crus du Mas de Daumas Gassac se raréfient – en raison d’une 
production limitée par des rendements sages et respectueux du terroir unique de la vallée du Gassac 
et surtout une demande croissante à laquelle nous répondons avec respect. 

Nous vous remercions pour votre compréhension face à cette situation et nous vous conseillons donc 
de nous confirmer au plus vite votre allocation afin de sécuriser immédiatement quelques flacons de 
ce très élégant millésime de garde. 

Sincèrement, 

 

 Samuel, Gaël, Roman et Basile Guibert – Vignerons  

Aniane, 30 Juin 2019
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