SAS Moufin de

GASSAC

SELECTIONS PARCELLAIRES

VINAIGRE BALSAMIQUE

Les Vignerons du Mas de Daumas Gassac, vous proposent un
vinaigre balsamique extrémement concentré, aromatique et
savoureux. Produit a partir d'un mot de raisins issus d’un
cépage traditionnel en Languedoc.

Ce vinaigre est un produit unique, un chef d'ceuvre artisanal. Il Q (N AlG, KE
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Ne pas oublier que le vinaigre balsamique est un produit
d'Art et bien plus encore lorsqu'il nait d'un moQt sans défaut,
particulierement riche en sucres et en arémes.




