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DAUMAS GASSAC

Encépagement :
Viognier 35% - Petit Manseng 22%
Chardonnay 16% - Chenin 10%
el Variété Rares 17%
Terroir de grézes calcalres.
Aceroché & un contrefort du Larzac.
Miero-climat froid qui protége I’acidité et exalte
Ia remarquable complexité aromatique,

Culture respectueuse de I'environnement
30 hectolitres/ectare

La vendange 2018 a produit
50 000 bouteilles et 1 000 magnums.

SERVIR A 10°/12°C
SAINT-GUILHEM-LE-DESERT CITE I’ ANIANE
INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE
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* Les informations d’encépagements
peuvent différer de la contre étiquette.

MILLESIME : 2018

Dénomination :
IGP St Guilhem-le-Désert — Cité d'Aniane.

Date des vendanges : (vendanges manuelles)
3 Septembre — 8 Septembre 2018 (6 jours).

Cépages :

- 35% Viognier (origine des bois : Georges Vernay — Condrieu).

- 22% Petit Manseng (origine des bois : Charles Hours — Béarn).

- 16% Chardonnay (origine des bois : Comtes Lafon).

- 10% Chenin Blanc (origine des bois : Domaine Huet — Vouvray).

- 17% variétés rares : Marsanne, Roussanne, Petit Courbu, Muscat
Petit grain, Muscat d’Alexandrie, Gros Manseng, Semillon (France),
Fiano (Italie).

Conditions climatiques :

Ce millésime a connu un hiver trés humide avec 'une des plus
importantes chutes de neige enregistrées. S’en est suivi un printemps
pluvieux et ce jusqu’au début de 1’été. En 6 mois, les précipitations
totales de 2017 ont été atteintes.

Les 3 mois d’été nous ont amené un temps parfait, sec et trés ensoleillé.
Cela a conduit a une récolte plus tardive, l'une des plus tardives des 20
derniéres années.

Age moyen des vignes :
33 ans.

Rendements :
29 hl/ha.

Production totale :
50 000 bouteilles et 1000 magnums.

Degrés d’alcool :
13,5% Vol.

Acidité Totale (H2S04):
4.03

Ph:
3.26

Sucre résiduel :
9.0 g.

SAS MOULIN DE GASSAC Haute Vallée du Gassac 34150 ANIANE/ France

www.daumas—gassac .com



